
 

Menu de Nouvel an 80€ 
 

Coupette de crémant de Savoie 

 

Mise en Bouche 
Tarama de cabillaud, œufs de truite, chou-fleur 

 

Entrée 
Lotte, lait épicé, mache, vinaigrette,  

Nuage citronné, citron caviar 
 

Plat 
Veau de la ferme de Valmeinier cuisson basse température,  

Purée de topinambour, topinambours glacés,  
Marrons rôtis, Cranberry, jus corsé chocolaté,  

Truffe râpée 
 

Pré dessert 
Chocolat façon truffe, piment d’Espelette 

 

Dessert 
Soupe de fruits exotiques, rocher coco,  

Glace passion 
 

 


